
 

 

 

ab 10 Personen (auf Vorbestellung) 

Möchten Sie sich selbst ein Menü zusammenstellen? Bitte wählen Sie aus:  

Vorspeisen  

- Geräucherter Fisch (Lachs, Forelle, Aal), Merettichsauce, Brot und Butter ........................... € 7,50 

- Scheibe Honigmelone mit 3 Scheiben luftgetrocknetem Schinken, Brot und Butter .............. € 5,50  

- Krabbencocktail, Brot und Butter ............................................................................................ € 6,60  

- Mozarella-Tomaten mit Basilikum, Brot und Butter ............................................................... € 5,10  

- Mix-Vorspeisen-Teller, verschiedene Leckereien mit Brot und Butter ................................... € 8,90  

Suppen  

- Spargelcremesuppe mit Spargelstückchen ........................................................................... € 3,50  

- Champignoncremesuppe mit Champignonscheiben ...............................................…........... € 3,50  

- Brokkolicremesuppe mit Brokkolistückchen .......................................................................... € 3,50  

- Tomatensuppe mit Sauerrahm ............................................................................................... € 3,40  

- Hühnersuppe mit Einlage ...................................................................................................... € 3,50  

- Kroatische Sauersuppe(Gemüsesuppe, Filetstreifen, Sauerrahm) ........................................ € 3,80  

- Hochzeitssuppe „Niedersächsische Art“ ............................................................................... € 4,10  

- Jahnstuben-Rinderkraftbrühe  

 mit Rindfleischwürfeln, Pfannkuchenecken und Gemüseperlen ............................................. € 4,20  

Salate  

- Gemischter Salat mit Joghurtcreme-, American- oder Frenchdressing, Essig und Öl ........... € 3,90  

- Gemischter Salat mit Essig und Öl, serviert mit geriebenem milden Schafskäse .................. € 4,20  

- Festsalat ................................................................................................................................. € 5,20  

 gemischte knackige Salate mit Joghurt-Sahne-Dressing, geriebener Fetakäse, belegt  

 mit Streifen von geräuchertem Lachs, Enten- oder Putenbrust  

 - Vorspeisen-Salatteller............................................................................................................ € 7,50  

 grüne Salate, auf einem großen, flachen Teller serviert, mit einem Nestchen aus Möhren-  

 und Rettichsprossen, gerösteten Sonnenblumenkernen, Hausmacher-Kräuter-Dressing und  

 Röllchen aus gebeiztem Lachs mit Merettichsahnefüllung oder knusprig panierten  

 Hähnchenbruststreifen oder Parmaschinken mit Honigmelonenschiffchen,  

 hausgebackenes Weißbrot  

 

Menüs zum Zusammenstellen 



  

Hauptgerichte (Tellergerichte)   

- Bratenteller ......................................................................................................................... € 11,90  

 Schweinefiletbraten (ca. 100 gr.), Putenfiletbraten (ca. 100 gr.), Pfeffer-Rahmsauce,  

 Zucchini-Möhrchen- Champignon-Gemüse,. Petersilien-Butterkartoffeln  

- Filet-Teller ........................................................................................................................... € 11,90  

 gegrilltes Schweinefiletmedaillon (ca. 100 gr.) Putenbrustfiletmedaillon (ca. 100 gr.),  

 mit Champignons a la creme, Prinzessbohnen im Speckmantel, Kartoffelkroketten  

- Entenbrustbraten (alternativ Gänsebrustbraten) ................................................... € 14,50  

 eine Entenbrusthälfte, zart gebraten, in Scheiben geschnitten und mit gebundener  

 Geflügelsauce serviert, dazu Apfelrotkohl, Salzkartoffeln und Pfirsich mit Preiselbeeren  

- Jungschweinbraten ......................................................................................................... € 11,50  

 zarter saftiger Braten (ca. 200 gr.) mit junger Haut (ohne Knochen), mit Naturbratensauce  

 Waldpilze, Mixgemüse alternativ Weinkraut und Backkartoffeln  

- Hirschrückenbraten ....................................................................................................... € 19,90  

 zarter Braten (ca. 200 gr.) in geb. Wildsauce, mit Preiselbeeren, Hagebuttenkonfitüre und  

 Rotwein verfeinert, Apfelrotkohl, Kartoffelkroketten, Rotweinbirne mit Preiselbeeren  

- Hirschkeulenbraten ........................................................................................................ € 15,90  

 Beilagen wie Hirschrückenbraten  

- Wildschweinrückenbraten ........................................................................................... € 15,90  

 saftiger Braten (ca. 200 gr.), mit Wild-Pfefferrahmsauce, Rosenkohl, knusprig gebratene  

 Kartoffelröstis, Pfirsich mit Preiselbeeren  

- Wildschweinkeulenbraten ............................................................................................ € 12,90  

 Beilagen wie Wildschweinrückenbraten  

- Jahnstuben-Spezial Bratenteller ............................................................................... € 15,20  

 Rinderroastbeefbraten (ca 100 gr.) rosa gebraten, Schweinefiletmedaillons (ca. 100 gr.),  

 Blumenkohl, Möhrchen, Bratensauce mit Waldpilzen, Kartoffelkroketten  

- Nienhagener Teller.......................................................................................................... € 15,30  

 gegrilltes Hähnchenbrustfilet, Rindersteak, Schweinefiletmedaillon, Kräuterbutter,  

 Spargelspitzen in Sc. Bearnaise, Champignons a la creme, Kartoffelkroketten  

- Grill-Teller ......................................................................................................................... € 13,50  

 Schweinefiletspieß, Putenschnitzel, Hacktasche mit Fetakäsefüllung, Schweinekotelett,  

 Prinzessbohnen im Speckmantel, Djuwetschreis, Pommes Frites  

- Spezial-Teller..................................................................................................................... € 15,90  

 gegrillte Lammfilets, Rindermedaillon, Mix-Gemüse in Sc. Beanaise, überbackene  

 Sahnekartoffeln  

 



- Rumpsteak (ca. 180 gr.) ..................................................................................................... € 13,50  

 ohne Fettrand, saftig und geschmacksstark, mit Kräuterbutter, Folienkartoffel und  

 Kräuterquark, Knoblauchbrot  

 

Zusätzlich  

Auf Platten servieren wir alle Tellergerichte zum Aufpreis pro Person von ..................... € 3,00  

Mixgemüse (Preis pro Person) ........................................................................................ € 2,50  

 

Desserts  

- Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne ......................................................................... € 4,20  

- Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne ............................................................................ € 4,20  

- Rote Grütze mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne ................................................................ € 3,90  

- Eis-Cocktail, gemischtes Eis mit Früchtecocktail und Sahne ................................................. € 4,20  

- Palacinka (Pfannkuchen) mit Vanilleeis und heißer Schokolade, Sahne ............................... € 4,30  

- Palacinka (Pfannkuchen) mit Vanilleeis und heißen Himbeeren, Sahne ............................... € 4,30  

- frischer Obstsalat mit Sahne (extra serviert) .......................................................................... € 5,90  

- Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne .................................................................................... € 2,90  

- Überraschungs-Dessert-Teller ............................................................................................... € 6,50  

 

10% Nachlass erhalten Sie bei einem 5-Gang-Menü (Vorspeise, Suppe, Salat, Hauptgericht, 
Nachspeise)  

 

5% Nachlass erhalten Sie bei einem 4-Gang-Menü ( z.B. Suppe, Vorspeise, Hauptgericht, 
Nachspeise)  

 

Auf Anfrage bieten wir Ihnen noch viele weitere leckere Gerichte (auch Saisongerichte)  


