Menuangebote

ab 10 Personen (auf Vorbestellung)

Unser Favorit-Menu

Hochzeitssuppe
Gemischter Salat mit Joghurt-Sahne-Dressing und hausgebackenem Brot
Entenbrustbraten in geb. Gefliigelsauce,
Hirschbraten mit Pfifferlingen in geb. Wildsauce (auf Platten angerichtet)
Apfelrotkohl, Stampfkartoffeln, Kroketten, Knédel, Mix-Gemiise
Rotweinbirne mit Preiselbeeren

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren und Sahnehaubchen

€ 29,00

Unser Klassik-Menli

Hochzeitssuppe/Spargelcremesuppe
Gemischter Salat mit Joghurt-Sahnedressing und hausgebackenem Brot
Schweine- und Rinderbraten Platte,

zarter Schweinenackenbraten in Bratensauce mit frischen Champignons, saftiger
Rinderbraten (oder —roularden) in kraftiger Rinderbratensauce, Kartoffelkroketten,
Salzkartoffeln, Stampfkartoffeln, Pfirsich mit Preiselbeeren, Mixgemise und Apfelrotkohl

Vanilleeis mit heiBen Kirschen und Sahne

€ 25,00

Unser Festtags-Menu

Gemischter Salat (frische knackige Salate) mit Hausmacher-Krauterdressing,
geraspeltem Fetakdse und hausgebackenem Brot
Rumpsteak (ca. 200 gr.)
Roastbeef-Filet (ohne Fettrand und Sehnen) saftig gebraten, serviert mit Krauterbutter
und Folienkartoffel mit hausgemachtem Krauterquark

(alternativ Bratkatoffeln mit Speckwiirfeln und Zwiebeln

Uberraschungs-Dessertteller

Mousse au chocolat, frischer Obstsalat, Eis, Erdbeer- und Schokosauce, Sahne

€ 25,00



Unser Feinschmecker Menu

Vorspeisen-Salatteller mit Réllchen aus selbstgebeiztem Lachs, gefillt mit Merettichsahne,
serviert mit hausgebackenes Weil3brot

Jahnstuben-Kraftbriihe mit Fleischwirfeln und Gemuseperlen

Platte mit Schweinefiletbraten und Putenbrustfiletbraten,
Zucchini- Méhrchen-Champignon- Gemise,

Prinzessbohnen im Speckmantel, Petersilienbutterkartoffeln

Herzoginkartoffeln, separat servierte Pfefferrahmsauce
Uberraschungs-Dessertteller

Mousse au chocolat, frischer Obstsalat, Eis, Erdbeer- und Schokoladensauce, Sahne

€ 28,00

Dies ist nur ein Auszug aus unserem vielfaltigen Mentangebot

Diverse Buffets ab 25 Personen



